
 

COMUNE DI PUEGNAGO DEL GARDA 
Provincia di Brescia 

 

ALAMBICCO DEL GARDA 
18° Concorso Interregionale Premio Alambicco del Garda 

 

con il PATROCINIO della COMUNITA’ DEL GARDA 
in collaborazione con A.N.A.G. Sezione di Brescia, con l’Associazione della Lombardia,  

Veneto e Trentino Alto Adige 
 

Spett. Ditta 
 

Il Concorso “Alambicco del Garda” si svolge all’interno dell’importante manifestazione a carattere 
regionale denominata “Puegnago Fiera” la quale, nel tempo, ha saputo valorizzare le tradizioni di un 
territorio prevalentemente agricolo e dei suoi prodotti. 

La “Puegnago Fiera” ed il concorso “Alambicco del Garda” sono un importante occasione  di incontro 
tra Produttori di eccellenza, un pubblico qualificato, e i numerosi turisti attratti dall’affascinante Lago di 
Garda e dal suo entroterra. 

In occasione della 37ma Puegnago Fiera che si terrà nei giorni di sabato 31 agosto domenica 1 e 
lunedì 2 settembre 2013 verranno resi noti i risultati ufficiali della selezione e tutte le grappe partecipanti al 
Concorso saranno esposte e messe in degustazione al pubblico a cura degli esperti assaggiatori ANAG. 

Possono partecipare al Concorso tutti i produttori, siano essi distillerie, aziende vitivinicole e cantine 
(vedi regolamento allegato), con grappe ottenute da materie prime provenienti da Lombardia, Veneto e 
Trentino Alto Adige. 

Ogni azienda per poter partecipare al concorso deve: 

- versare una quota di iscrizione di € 50,00 IVA compresa; 

- versare una quota di € 10,00 IVA compresa per ogni etichetta che presenta al concorso; 

E’ NECESSARIO INVIARE LA SCHEDA DI ADESIONE ALLEGATA, DEBITAMENTE COMPILATA ENTRO IL   
15 GIUGNO 2013  TRAMITE FAX ALLO  0365-555315 O E-MAIL. 

I CAMPIONI DEVONO ESSERE INVIATI ALLA SEGRETERIA DEL CONCORSO AL SEGUENTE 
INDIRIZZO:   

COMUNE DI PUEGNAGO DEL GARDA – UFFICIO FIERA 

Piazza Beato don Giuseppe Baldo, 1 – 25080 PUEGNAGO DEL GARDA (BS) 

Per ulteriori informazioni circa la selezione e l’organizzazione del concorso è possibile contattare : 

Ufficio Fiera Tel. 0365/555320   fiera@comune.puegnagodelgarda.bs.it 

i Dirigenti ANAG ai seguenti recapiti: 

per la Lombardia: 
Sig. MANTEGAZZA Ernesto (presidente regionale) tel. 347-6719522 ernesto.mantegazza@alice.it 
Sig. DAMONTI Marino (presidente provinciale  Brescia) tel. 347-8252437 damonti@libero.it 

per il Trentino Alto Adige: 
Sig. SIGHEL Luca (presidente regionale)   tel. 335-5764605 anag-luca@hotmail.com 

per il Veneto: 
Sig. ANDRETTA Giancarlo (presidente regionale)  tel. 049-5970336  Cell. 339-8350849 

 

 

Puegnago del Garda, 28.05.2013      Il Presidente del Comitato Fiera 
Prot. 3503/7.6.3                       F.to (p.a. Silvano Zanelli) 

mailto:forna55@libero.it
mailto:anag-luca@hotmail.com


 
 

COMUNE DI PUEGNAGO DEL GARDA 
Provincia di Brescia 

ALAMBICCO DEL GARDA 
18° Concorso Interregionale Premio Alambicco del Garda 

 
con il PATROCINIO della COMUNITA’ DEL GARDA 

in collaborazione con A.N.A.G. Associazione Nazionale Assaggiatori Grappe e Acquaviti 
 

 
PROTOCOLLO OPERATIVO CONCORSO 2013 

 
Articolo 1 
Il Comune di Puegnago del Garda con il patrocinio della Comunità del Garda e la collaborazione dell’ANAG 
organizza il:  

18° Concorso Interregionale Premio “Alambicco del Garda” 
 
Articolo 2 
L’iniziativa si propone: 

- di valorizzare le grappe e le acquaviti d’uva delle tre regioni che si affacciano sul Lago di Garda: 
Lombardia, Veneto e Trentino Alto Adige. L’obiettivo è di favorire la conoscenza e l’apprezzamento sia 
in Italia che all’estero; 

- di stimolare gli operatori del settore al miglioramento del prodotto; 
- di orientare e tutelare il consumatore nella scelta delle grappe e delle acquaviti d’uva. 

Articolo 3 
Possono partecipare al Concorso i produttori, siano essi distillerie, aziende vitivinicole, cantine, con grappe 
ottenute da materie prime provenienti da Lombardia, Veneto e Trentino Alto Adige, incluse le grappe 
cosiddette di fattoria. Tutti i campioni presentati devono essere il frutto della distillazione della materia prima 
proveniente dalle tre regioni e distillata all’interno delle stesse. Sono inoltre ammesse al concorso ditte che 
acquistano e commercializzano con marchio proprio grappe e acquaviti d’uva delle stesse regioni. 
Articolo 4 
Il concorso è riservato alle seguenti categorie di grappe/acquaviti d’uva: 

  1. grappe giovani (incolori) 
  2. grappe giovani aromatiche (incolori) 
  3. grappe affinate in legno (colore paglierino più o meno intenso) 
  4. grappe affinate in legno aromatiche (colore paglierino più o meno intenso) 
  5. grappe invecchiate (colore da paglierino ad ambrato) 
  6. grappe invecchiate aromatiche (colore da paglierino ad ambrato) 
  7. grappe di groppello monovitigno 
  8. acquaviti d’uva giovani 
  9. acquaviti d’uva giovani aromatiche 
10. acquaviti d’uva invecchiate 

Articolo 5 
Sono ammesse tutte le grappe e le acquaviti d’uva prodotte conformemente alle vigenti disposizioni di legge e 
destinate alla commercializzazione. 
Articolo 6 
Le ditte interessate dovranno far pervenire, entro SABATO 15 GIUGNO 2013 

- le domande di partecipazione relative al prodotto che si intende presentare (una domanda per ogni 
distillato presentato); 

- Le grappe in concorso rimarranno di proprietà del Comune di Puegnago del Garda da destinare al 
presente concorso e ad altre manifestazioni promosse dal Comune di Puegnago del Garda e/o dalla 
Comunità del Garda. 

 



 
 
I campioni devono essere consegnati al Comune di Puegnago del Garda entro e non oltre il 29 giugno 2013. 
Ogni azienda, deve inviare alla segreteria del Concorso l’attestazione di versamento della quota di 
partecipazione. La quota di iscrizione al concorso è di € 50,00 (IVA comp.) e per ogni etichetta che verrà 
presentata al è necessario versare la quota di € 10,00 (IVA comp.) non vi sono limiti al numero delle grappe 
che ogni ditta vorrà presentare. I CAMPIONI DA CONSEGNARE SONO 4 PER OGNI ETICHETTA. 
Articolo 7 
Ai fini dell’assegnazione dei premi (art.8) i campioni presentati saranno sottoposti, in forma rigorosamente 
anonima, all’assaggio selettivo di una Commissione, formata da assaggiatori esperti Anag, con una 
composizione rappresentativa in egual misura per le tre Regioni. Alle riunioni della Commissione di assaggio 
saranno invitati a presenziare i componenti del Comitato organizzatore (art.12). La Commissione si riserva la 
facoltà di prelevare un campione del lotto iscritto al concorso per una verifica comparativa che verrà 
effettuata, per il 5% sul totale delle grappe pervenute, contestualmente alla selezione. Il giudizio finale delle 
Commissioni di assaggio è insindacabile. I risultati della selezione saranno ad uso esclusivo del comitato 
organizzatore, non sarà resa nota una graduatoria di merito delle grappe premiate né non sarà resa nota 
l’identità dei campioni non ammessi. 
Articolo 8 
Per le grappe e le acquaviti d’uva conformi agli standard sensoriali stabiliti dal Comitato organizzatore è 
prevista l’assegnazione di un attestato in pergamena. 
Riceverà una menzione di merito con un premio “Alambicco del Garda” il distillato che avrà raggiunto il 
punteggio più alto per ogni categoria. 
La grappa di Groppello monovitigno che avrà ottenuto la valutazione più alta in termini di punteggio riceverà 
il premio: “Grappa principe di Groppello”. 
Articolo 9 
Tutte le grappe e le acquaviti d’uva in concorso verranno inserite nel catalogo ufficiale della manifestazione, 
pubblicate sui siti istituzionali dell’ANAG www.anag.it del Comune www.comune.puegnagodelgarda.bs.it e 
della fiera www.puegnagofiera.com saranno ammesse, quando possibile, a tutte le iniziative promozionali 
realizzate dal Comune di Puegnago del Garda, dalla Comunità del Garda, in Italia e all’estero fino alla 
prossima edizione del concorso. 
A seguito della premiazione, l’elenco dei distillati verrà pubblicato sul medesimo sito internet e su riviste 
specializzate di settore. 
Articolo 10 
La premiazione avrà luogo nell’ambito della 37ma Puegnago Fiera. 
Articolo 11 
Il Comitato Organizzatore si riserva il diritto di modificare il presente protocollo in caso di necessità. 
Articolo 12 
Il Comitato Organizzatore del concorso è composto da: 

- Sindaco di Puegnago del Garda 
- Presidente Fiera di Puegnago del Garda 
- n.1 Componente del Comitato Fiera 
- Presidente della Comunità del Garda o suo delegato 
- Presidenti Anag delle tre Regioni e della Provincia di Brescia. 

I presidenti Anag coopteranno il personale tecnico necessario alla preparazione e allo svolgimento del 
concorso, mentre il Comitato Fiera del Comune di Puegnago e la Comunità del Garda cureranno gli aspetti 
logistici e organizzativi. 
Articolo 13 
La segreteria del concorso è di competenza del Comune di Puegnago del Garda, mentre l’elaborazione dei dati 
è curata dall’Anag. 
Articolo 14 
Il Comitato organizzatore a proprio insindacabile giudizio si riserva l’accettazione dei campioni al concorso. 
Articolo 15  
Per qualsiasi controversia sarà competente il foro di Brescia. 
 
 
 
 
 

http://www.anag.it/
http://www.comune.puegnagodelgarda.bs.it/
http://www.puegnagofiera.com/


 

COMUNE DI PUEGNAGO D/GARDA 
ALAMBICCO DEL GARDA 

18° Concorso Interregionale Premio Alambicco del Garda 
 

 

Spett. 

S C H E D A    A D E S I O N E     COMUNE  
P.zza Beato Don G. Baldo n.1 

         25080 PUEGNAGO d/GARDA (BS) 
DATI OBBLIGATORI 
 

La Ditta_________________________________________________________________________________ 

Via_______________________________CAP____________Città__________________________ 

Tel.________________Fax_____________________E-mail________________________________ 

P.I.V.A._________________________________C.F.______________________________________ 

dopo aver preso visione del Protocollo operativo del  18° Concorso Interregionale Premio Alambicco  
del Garda che accetta in tutte le sue disposizioni, rivolge domanda di partecipazione al concorso  
medesimo per la Grappa/Acquavite d’uva indicata: 
 

Nome del distillato_______________________________________gradi____________________ 

Vitigno di derivazione_____________________________________________________________ 

Categoria di appartenenza 
□ Grappe giovani     □ Grappe giovani aromatiche 
□ Grappe affinate in legno    □ Grappe giovani in legno aromatiche 
□ Grappe invecchiate     □ Grappe invecchiate aromatiche 
□ Acquaviti d’uva giovani    □ Acquaviti d’uva giovani aromatiche 
□ Grappe di Groppello monovitigno  □ Acquaviti d’uva invecchiate 

 
DICHIARA 

o Di versare la quota di iscrizione di € 50,00 IVA comp. e la quota di partecipazione di € 10,00 IVA comp. 
per la grappa indicata nel presente modulo tramite:  

 □  Bollettino di C/C postale n.12942256 - intestato a: Comune di Puegnago d/G –  
                  causale: Alambicco d/G 2013 
 □  Bonifico Bancario IBAN: IT54O0867655590000000131075 

           (BARRARE CON UNA X LA SOLUZIONE SCELTA) 
 

Dichiara: 
 che i campioni in argomento fanno parte di produzione corrente disponibile per il consumo e  

normalmente in vendita; 
 che la partita cui si riferisce il presente campione è contraddistinta dal lotto di imbottigliamento n. ________; 
 che quanto indicato nella presente domanda è vero e reale;  
 di aver letto il Regolamento e di approvarlo integralmente;  
 di approvare gli art. 6, 13 ed in particolare l’articolo 7; 
 di presentare la ricevuta di versamento della quota. 

 
 
Data_________________     Timbro e Firma _____________________ 

 
 
 

ATTENZIONE 
La presente domanda deve pervenire all’Uff. Manifestazioni del Comune di Puegnago d/G entro  
SABATO 15 GIUGNO 2013. I dati personali trasmessi con la domanda di partecipazione al concorso, ai sensi degli 
articoli 10 e 12 della L. 31.12.96, n.675, saranno trattati per le finalità. 
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