
QUALITA’ E CREATIVITA’
A CASA TUA



I CRUDI
CRUDITA’ FULL

Carpaccio di ricciola
Carpaccio di capasanta
Scampo di Sicilia

Gambero rosso di Mazara del Vallo
Mazzancolla

Gambero Black Tiger
Salmone marinato alla barbabietolaSalmone marinato alla barbabietola

Tagliatella di seppia

60



I CRUDI
Tartare di ricciola

con pompelmo e cioccolato bianco (AB)
18

Tartare di gambero rosso
con lamponi e limone candito (AB)

22
Tagliatella di seppia alla Ligure

16
Gambero rosso ed il kiwi

25
Carpaccio di capasanta al mojito
(marinatura in rum e menta)

18



I CROSTACEI
Gambero rosso di Mazara del Vallo

6 cad
Scampo
 5 cad 

Mazzancolla
4.5 cad

Gambero Black Tiger
5 cad

I prezzi indicati sono riferiti al singolo pezzo



LA CUCINA
Insalata di mazzancolle al vapore

18
Orzotto di primavera
e gamberi saltati

14
Battuta al coltello di chianina,

senape e pane tostato
12

Ombrina in padella,
patate e asparagi

18_____________________________
Il mio mix di pane home made (AB)

8/kg
Zabaione al Marsala

4



IL VINO
BIANCHI

ROSSI

SPUMANTI

CHAMPAGNE

Riesling Tedesco trocken 2018 Dr.Fischer
30

Soave La Broia 2016 Roccolo Grassi
35

Chardonnay Kreuth 2017 Terlano
40

Curtefranca Rosso 2018 Barone Pizzini
30

Franciacorta Brut Rosè Faccoli
40

Franciacorta Dosaggio Zero 2014 Faccoli
50

Extra Brut Giulio Ferrari 2004 Ferrari
140

Formentin Leclapart Blanc de Noir
80
Krug
280



AB
abbattuto a -28 C secondo il decreto in vigore
(d.m. 17 luglio 2013 in attuazione della
legge 8 novembre 2012, 189. CE n.853/2004)
per poterli recapitare in modo che possiate

conservarli in freezer e gustarli
al momento del bisogno.al momento del bisogno.

SERVIZIO ATTIVO VENERDI’,
SABATO E DOMENICA.

Per motivi di approvvigionamento
delle materie prime, è gradita

la prenotazione con un
anticipo di 24 ore.

Per ulterioriPer ulteriori
informazioni e ordini,

chiamare
3343503584


