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Grappa & Pisco

Italia e Peru:
due culture a confronto

DOMENICA 29 SETTEMBRE 2013

presso Mazzetti d’ Altavilla - Distillatori dal 1846 - Viale Unita d’Italia, 2
Altavilla Monferrato (Alessandria) ...in cima alla collina...

11 Pisco, Distillato Peruviano di bandiera e
la Grappa, Distillato Italiano di bandiera,
si incontrano in una giornata speciale dal sapore internazionale.

PROGRAMMA

Ore 10,00 - Benvenuto agli ospiti e Welcome Coffee
Visita alla cappella Votiva “La Rotonda”

Ore 10.30 - Tour didattico guidato in Distilleria e Barricaia alla scoperta della distillazione
Ore 12.00 - Aperitivo con prelibatezze peruviane e italiane presentate da illustri chef,
accompagnate da cocktail a base di Pisco - Pisco Sour - e Grappa - Mosquito Cocktail - e

da esibizioni di folclore tipico peruviano e piemontese.

A seguire - Pranzo di Gala presso la suggestiva Enoteca Monferrina con specialita peruviane e
italiane accompagnate da pregiati vini Piemontesi

MENU

“Tris de Causa”, pasta di patate insaporita da crema di peperoncini peruviani, succo di lime,
con ripieno a base di tonno, gamberetti, salmone e avocado, in salsa di peperoncino e Pisco.

Carnaroli in Risotto sfumato alla Grappa di Grignolino
Gamberoni in crosta di quinua caramellati al miele di piscosour serviti su letto di tabule di quinua e
verdure saltate al wok
Maialino cotto nelle profumate vinacce di nobili vitigni piemontesi con contorno di patate, serviti con

battuto di rosmarino, Bacche di Ginepro, Olio Extravergine di Oliva ed emulsione di Grappa di Ruche e
con i ghiotti bagnetti verde e rosso

“Alfajores”, biscotti di pasta frolla impastata con pisco farciti con ManjarBlanco
“Bonet” di tradizione sfumato alla Grappa di Moscato
Caffe
Al termine degustazioni guidate di varieta di Pisco e Grappa
Durante il pomeriggio intrattenimenti culturali, visite alla Mostra Pittorica “Storie di Alchimie, Magia
e Fantasia” dell’artista Claudio Rabino e all’esposizione di preziosita a cura della stilista di gioielli
realizzati con gli acini d’uva Delia Sanchez Albertazo in arte “Urpi Yana”.
Costo complessivo della giornata: euro 50 cad.
Per informazioni e prenotazioni contattare Mazzetti d’ Altavilla
(tel. 0142 926147, eventi @mazzetti.it) entro Venerdi 20 settembre 2013.
Il numero dei partecipanti ¢ limitato e il pagamento avverra all’atto dell’adesione.
Si raccomanda ai partecipanti la massima puntualita e
si pregano i signori ospiti di segnalare in tempo utile eventuali intolleranze alimentari specifiche.
Alle gentili Signore si consigliano calzature comode e, in caso di tacchi, sono preferibili tacchi larghi o zeppa.
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