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REAZIONI AVVERSE AL CIBO
IN EPOCA PRE E POST - COVID

LABORATORIO D'INFORMAZIONE TEORICO-PRATICO
PER PAZIENTI E OPERATORI DEL SETTORE
Presenta: Tiziana Colombo presidente dell'Associazione Il Mondo delle Intolleranze
Modera la serata: Sonia Re direttore Associazione Professionale Cuochi Italiani

evento live digitale

quando il glutine e un problema
LA MALATTIA CELIACA

PROGRAMMA

Progetto promosso da:
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segreteria organizzativa:
Via delle Industrie, 84
20060 Basiano (MI)

CF 91580650157

P.IVA 08262600961
segreteria@ilmondodelleintolleranze it

Con il contributo di cui agli
artt. 72 e 73del D. Lgs 117/2017:
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Lombardia

la
responsabilit sociale dellc imprese.

Con il patrocinio dei comuni:
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Donne Uomini
CAvenago di B.za
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ore
18:00

19:45 Gestione pratica della
dieta priva di glutine
Simonetta Nepi - Presidente e
responsabile editoriale della
Gluten Free Travel & Living
Association

20:00 Celiachia: la difficolta
puod presentarsi a qualsiasi eta
Enrico Brandani

19:55 Pillola d’arte
Decumano Est & Amici dei Mu-
sei e dei Monumenti Pavesi

’ 20:35 Conclusioni
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