


Ein Prosit GRADO 22-24 LUGLIO 2016  www.einprosit.org

Aziende vitivinicole 
Friuli Venezia Giulia

Antonutti UD
Bastianich UD

Borgo Conventi GO

Ca’ Bolani UD

Ca’ Ronesca GO

Ca’ Tullio UD
Collavini Eugenio Viticultori UD

Colmello di Grotta GO
Conti Attems GO

Dri Giovanni - Il Roncat UD
Felluga Marco GO

Foffani UD
Fossa Mala PN

Guerra Albano UD
Il Carpino GO
Il Roncal UD
Lavaroni UD

Masut da Rive GO
Orzan GO

Petrucco UD
Primosic GO

Ronc di Vico UD
RoncSoreli UD

Roncùs GO
Sgubin Renzo GO

Sirch Giordano UD
Specogna UD

Tenuta Stella Go
Valpanera UD

Vigneti Pietro Pittaro UD
Zorzettig UD

Il Sigaro Toscano

Marco Prato - Fummelier

Aziende vitivinicole 
Italia - Estero

Stefano Mancinelli AN
Castello Bonomi BS

Monte Rossa BS
Vezzoli BS

Cantine Coppi BA
Tormaresca  BR

Adami TV
Biancavigna TV

Cà Rovere VI
Faotto-Bottignolo TV
Fattori Giovanni VR

Foss Marai TV
Le Bertole TV

Perlage TV
Tenute Tomasella TV

Villa Minelli TV
Ca’ Di Rajo TV

Casaletta AN

Buzinel SLO

Simčič Marjan SLO

Sirk Valter SLO

Aziende gastronomia e birriici
Faleschini Luigi

Fattoria Rurale Canais
Chox Trieste

Cioccolato Valentinis Udine
DorbolòGubane

Gelateria Latte Più
Nonino Distillatori
ScianGustamente

Trota Blu
Fonda

Birriicio Cittavecchia
Birra di Naon

MostraAssaggio DegustazioniGuidate WelcomeGrado
SABATO 23 E DOMENICA 24 LUGLIO

MOMENTO PRINCIPALE DELLA Iº EDIZIONE DI EIN PROSIT GRADO

SABATO 23 E DOMENICA 24 LUGLIO

UN’OCCASIONE PER CONOSCERE E CONFRONTARSI CON      

PRODOTTI DI GRANDE SPESSORE QUALITATIVO.

DA VENERDÌ 22 A DOMENICA 24 LUGLIO

UN VIAGGIO NEL SAPORE, ALLA RICERCA DELLA STORIA, DELLA 

TRADIZIONE E DELLA CULTURA CULINARIA DI GRADO.

Alcuni ristoranti di Grado saranno lieti di proporre ai visitatori la loro 

interpretazione della cucina locale e lagunare in generale, con menu 

creati per l’occasione. Nelle enoteche qui sotto segnalate la oppor-

tunità di assaggiare alcuni vini in mescita, proposti per l’occasione. 

I produttori di vino presenteranno ognuno quattro vini bianchi, fermi 

e/o spumantizzati, della loro produzione. Il visitatore potrà assaggia-

re inoltre le specialità delle aziende gastronomiche presenti. Sabato 23 luglio

h. 18.30 Armando Castagno Insolita Borgogna *

h. 18.30 Samuel Cogliati Champagne: l’eccezione, la regola **

h. 20.00 Armando Castagno Henri Boillot *

h. 20.00 Marco Tonelli Una terra ricca di storia e di grandi vini: 
  Alsazia **

h. 21.30: Samuel Cogliati Champagne: superare la regola, 
  in una dimensione artigianale **

h. 21.30: Marco Tonelli Si scrive Chardonnay, si legge Chablis *

Domenica 24 luglio

h. 18.30 Francesco Annibali Sauvignon…quanto mi piaci! *

h. 18.30 Paolo Ianna Ai conini del mare. I vini della bassa friulana **

h. 20.00 Francesco Annibali Riesling oh mio Riesling… * 

h. 20.00 Paolo Ianna Russiz Superiore ** 

Ristoranti partecipanti:

Antica Trattoria Alla Fortuna 
Via Marina nr. 12, Grado - Tel. 0431.85343

Lagoon Lounge Fifty 
Riva San Vito angolo Calle Tunisi, Grado - Tel. 349.3697129 

Laguna Palace
Riva Brioni 17, Grado - Tel 0431.85612

Ristorante Adriatico
Campiello dellaTorre, Grado - Tel. 0431.80192

Ristorante Hotel Spiaggia 
Via Giuseppe Mazzini nr. 2, Grado - Tel. 0431.80162 

Ristorante Tivoli 
Via Milano nr. 2, Grado - Tel. 338.5429875

Ristorante Pizzeria Bella Grado
Piazza Marina d’Italia 5 - Tel. 0431.81286

Tavernetta Androna 
Calle Porta Piccola nr. 6, Grado - Tel. 0431.80950

Trattoria Ai Ciodi 
Isola Anfora, 8 - Tel. 3357522209

Enoteche partecipanti:

Alla Spiaggia
Via Giuseppe Mazzini 2 – T. +390431 80162

Campiello della Torre
Campiello Della Torre – T. +39 0431 80192

FiftyLagoonLounge
Riva San Vito – T. +39 349 3697129

In Sentina
Campo Porta Nuova 1 –  T. +39 0431 81929

Portanova
Campo Porta Nuova 10 – T. +39 347 2109549

Enoteca Vini Pregiati
Viale Europa Unita – T. +39 0431 84440

Per tutti i dettagli sulle Aziende partecipanti www.einprosit.org

La Mostra-Assaggio si terrà presso la Diga ed il Lungo Mare Nazario 
Sauro di Grado dalle ore 18.30 alle ore 24.00. Biglietto d’ingresso 
per la singola serata: € 20,00 (biglietti acquistabili all’ingresso della 
manifestazione). Sconto 20% per soci Slow Food, AIS, FISAR, ONAV e 
Touring Club, previa esibizione tessera valida. 

Le degustazioni si terranno: *Hotel alla Spiaggia / ** Hotel Astoria.
Degustazioni a pagamento e a numero chiuso. Consigliata la pre-
notazione: T. +39 0428 2392 / E-mail: info@einprositgrado.org / Di-
rettamente dal sito (www.einprosit.org) al link: Prenotazione on-line

Incontri&Seminari
SABATO 23 E DOMENICA 24 LUGLIO
Appuntamenti con alcuni degli interpreti della cucina italiana e del 
mondo dell’eno-gastronomia in generale con focus su alcuni aspetti 
del panorama culinario italiano.  

Sabato 23 luglio

ore 18.30 Davide Scabin 

ore 19.00 Giuliano Baldessari

Gli incontri si terranno presso la Diga ed il Lungo Mare N. Sauro. 
Tutti gli appuntamenti sono gratuiti, a numero chiuso. Gradita la 
prenotazione. 

Domenica 24 luglio

Ore 18.30 Costardi Bros

Ore 19.00 Emanuele Scarello

Per info e prenotazioni, direttamente presso il locale selezionato.   
I menù completi su www.einprosit.org


