\

>
Menu
Divertimento

Antipasti

Baccald alle 4 sensazioni
Pesto di rucola e limone candito

Alici e Burrata
Pesto verde e tapenade

L"Uovo Soffice
Patata all’olio Evo, tartufo e funghi

Polpo di due Consistenze
Carciofi, fonduta di pecorino affumicato

Essenziale di Manzo
Manzo fassona Oberto, tuberi e distillato di senape

Melanzana
Bulgur e neve di formaggio



Ricordi

Primi Piatti

Coda
Fettuccina, coda e parmigiano

Luce sul Nero
Riso vialone Salera, consistenza di seppia e oro

Scampo
Tortello di scampi con caprino e topinambur

Spaghetto
Pasta Mancini, riccio e pecorino

Lenticchia
Lenticchie di Castelluccio, gambero di Mazara e foie gras Raviolo
Nocciola, pere e taleggio



Consistenza

Secondi Piatti

Pollo
Castagne e croccante

Agnello
Carciofi e pecorino

San Pietro
Broccoli e vongole

Maialino Viterbese
Caffe e bieta

Bianco e Nero
Rombo e calamaro

Odissea
Funghi e crema di ceci



Dessert

Predessert - Piccola Pasticceria

Passo
Salsa al mirtillo, babd, crumble al cioccolato fondente,
sorbetto al lampone e spuma diricotta

“Tiramisu”
Gelato al caffe, perle di cioccolato, spuma di mascarpone e
biscotto al cacao senza farina

Insieme
Stroisel al cioccolato fondente, crema gran grue,
parfait alla vaniglia e sorbetto all’amarena

Arrivo
Sablé alla nocciola, ganache al cocco, mousse al limone,
“macedonia”, sorbetto banana e basilico



Dal latte al...

Selezione di Formaggi, Mostarde, miele, noci e pan dolce.

Wine pairing 18€ Beer pairing 18€ Acqua 3€



